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京都電子工業株式会社

한신테크(주) (031-385-1371)

당도계 BX-1 사용방법 (간단메뉴얼) 

≪준비≫

(1) 본체를 상자에서 꺼내, 건전지를 넣어주십시오.

(2)   키를 눌러, 가 표시되는지를 확인해 주십시오.

≪제로 확인≫

(1) 직사광선이 닿지 않는 곳에서 사용해 주십시오.

(2) 물을올리고,   키를 눌러 주십시오.

(3) 『0.0±0.2％』범위 안의 값이 표시되는 것을 확인해 주십시오.

(4) 표시된 측정치가『0.0±0.2％』범위 안에 있지 않은 경우, 제로 교정을 실시해 주십시오.

※ 제로 교정방법은 아래를 참조해 주십시오.

이렇게   가 표시되면 제로 교정이 완료됩니다.

※ 제로교정에 사용하는 물은, 실온의 증류수나 수돗물을 사용해 주십시오.

≪시료 측정≫

(1) 직사광선이 닿지 않는 곳에서 사용해 주십시오.

(2) 시료를올리고   키를 눌러, 값을 읽어 주십시오.

(3) 시료를 닦아내고, 물로 세정해 주십시오.

그 후, 마른 휴지 등으로 수분을 닦아내 주십시오.

(4) 1일 측정이 끝난 후에는 당도계 끝부분(검은 접시부분)을 수돗물을  

흘려 세정하고, 물기를 닦아내고 보관해 주십시오.

%

%

Read 
%

Read 
%%

Read 

Read 

Read 

 교정모드로  측정키를   교정중  교정완료 측정부에 측정키를  

물을 능선 5초이상 누른다.
까지 올린다. 

 전환된다. 2초누른다.   （점멸） 
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京都電子工業株式会社

한신테크(주) (031-385-1371)

시료의 가공방법

 과실・채소를 측정하는 경우

과실・채소는 그대로 측정할 수 없습니다.

그렇기 때문에, 다음 방법으로 시료를 가공해서 측정해 주십시오.

2) 즙을 내서

시판되고 있는 마늘 다지는 기구로 과실의 과즙을 짭니다.

이 방법으로 과실의 부위별 당도의 차이를 알 수 있습니다.

3) 슬라이스

샘플을 5mm두께로 잘라, 그 단면을 측정부에 올려 측정합니다.
이 방법이 가장 쉬운 방법입니다만, 측정부의 프리즘에 단면을 밀착시키기 어렵기
때문에 측정결과에 다소 오차가 발생하는 경우가 있습니다.

1) 갈아서

시료 전체의 평균적인 당도를 구할 때에 적합한 방법입니다.

샘플을 가는 방법은 강판을 이용해 주십시오.

그리고, 간 시료는 하나로 모아서 측정해 주십시오.

감귤류 이외의 샘플들의 즙 채취방법은,  자른 샘플을 마늘 다지기를 이용해서 즙을 냅니다.

그 후, 그 즙을 당도계의 측정부에 직접 올려서 측정합니다.

자른 샘플을 마늘 다지기에       

넣는다. 
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京都電子工業株式会社

한신테크(주) (031-385-1371)

시료 측정 후 주의사항

1. 간장 등 염분이많은 시료를 측정한 후에는・・・

측정후에 곧바로 시료를 닦아내고, 측정부를 수돗물을 흘려 세정해 주십시오.그 

후, 마른 휴지 등으로 물기를 완전히 제거해 주십시오.

염분이 남아있으면, 당도계 부식의 원인이 되므로 주의해 주십시오.

또한, 물때가 남아있는 경우도 정상적인 측정을 할 수 없으므로 주의해 주십시오.

2. 버터・기름 등의 유지분이 포함된 시료를 측정한 후에는・・・

측정 후에는 시료를 잘 닦아내고, 당도계 측정부를 중성세제로 닦아 주십시오.

그 후, 수돗물로 세제를 닦아내고, 마른 휴지 등으로 수분을 완전히 제거해       

주십시오.

1과 같이, 물때가 남아 있으면, 정상적인 측정을 할 수 없기 때문에,               

수분을 제거하는 것에 신경을 써 주시기 바랍니다.

3. 아무리 해도 물때가 남아 있는 경우는・・・

시판되고 있는 크림클렌저의 원액을 측정부에 넣고, 

면봉 등을 이용해서 물때를 닦아내 주십시오.

닦아낸 후, 수돗물을 흘려 측정부에 남아있는 세제를 완전히 닦아내고, 

그 후, 마른 휴지 등으로 물기를 완전히 제거해 주십시오.
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京都電子工業株式会社

한신테크(주) (031-385-1371)

고장이라고 생각되면

1．시료량이 충분하며, 측정범위 내의 시료임에도 불구하고 

대책：측정부가 깨끗합니까? 측정부를 한번 세정하고 다시 확인해 주십시오.

%      또는          %  이 표시된 경우

%
Read %

Read 키를 
1 회 누른다. 

측정중

(점멸) 
측정완료 

흐르는 물로 깨끗히 세정하고 나서,

마른 휴지 등으로 물기를 완전히       

제거해 주십시오.

깨끗히 닦아낸 후, 물을 측정해 주십시오.

『0.0±0.2％』범위가 표시되면, 당도계는 정상이므로      

다음 시료를 측정해 주십시오.
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京都電子工業株式会社

한신테크(주) (031-385-1371)

・물 측정결과가『0.0±0.2％』이내가 아닌 경우는, 측정부가 충분히 깨끗하지 않거나, 

제로 교정이 정상적이지 않은 등의 원인이라고 생각할 수 있습니다.

따라서, 그런 경우는 중성세제를 묻힌 휴지 등을 이용해서, 측정부를 깨끗하게 닦아내고,

마른 휴지 등으로 측정부를 깨끗하게 보일 때까지 닦아 주십시오.

깨끗히 닦은 후에, 제로 교정을 하고, 다시 물을 측정해 주십시오.

『0.0±0.2％』가 표시되면 당도계는 정상입니다. 

※ 제로교정을 한 후, 물의 측정결과가 이상한 경우에는,     

구매처에 연락해 주십시오.

중성세제를 묻혀 닦아주십시오.           

(유지분을 포함하고 있는 시료에 유효합니다.) 

Read 
%

Read 
%%

  교정모드로  측정키를   교정중  교정완료 측정부에 물을     측정키를   

능선까지 넣는다. 5초이상 누른다      전환 2초누른다.   （점멸） 
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京都電子工業株式会社

한신테크(주) (031-385-1371)

2．  가 표시된 경우

대책：제로 교정시에 물이 부족했기 때문에, 측정부에 물을 충분히 넣고,   다시 

제로교정을 실시해 주십시오.

3． 가 표시된다.

대책：측정부가 강한 외부 빛의 영향을 받고 있기 때문에 외부로 부터의 빛을 

차단하고 측정해 주십시오.

%

물을 측정부 전체에 넣어주십시오.

양이 부족한 경우는 제로교정이 정상적으로 

이루어지지 않을 수 있습니다.

%

디지털 당도계에는 강한 외부 빛이 정상적인 측정을 

방해하는 원인이 되기 때문에, 왼쪽 그림과 같은 환경

에서는 외부 빛이 측정부에 들어가지 않도록 하고    

측정해 주십시오. 

실외：측정부를    손으로   가리고    측정해 주십시오.

실내：태양을 등지고 그늘을 만들던가, 

그늘로 들어가 측정부를 손으로   

가리고 측정해 주십시오.
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京都電子工業株式会社

한신테크(주) (031-385-1371)

4．  과 같이 “ ％ ”가 점멸하는 경우 
대책：시료온도가 온도보상 밖이기 때문에, 측정부에 시료를 넣고, 시료 온도가         

온도보상범위 안이 될 때까지 잠시 기다린 후에 측정해 주십시오.

%

BX-1 의 온도보상범위：10～75℃         
상기 온보보상범위 안으로 될때까지 

측정부에 시료를 넣은 상태로 10초정도    

기다려 주십시오.

시료를 측정부에 넣은 후,        

잠시 기다립니다.
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京都電子工業株式会社

한신테크(주) (031-385-1371)

5．측정치가 흔들리는 경우 
대책：측정부는 깨끗합니까? 위의 세정방법을 참조해, 세정해 주십시오. 그리고,  물 또는 

농도을 알고 있는 설탕용액을 제조해서 측정한 후, 당도계가 정상인지 확인해 주십시오.

 50.0% 설탕용액 만드는 법 

 설탕요액 조제작업은 실온(20±5℃)에서 실시. 

・만드는 법 ①저울에 삼각플라스크를 올리고, 저울 중량표시를 0.000g 로 합니다.

②증류수를 약 30g 삼각플라스크에 측량하고, 저울의 중량표시를 읽습니다. (A)

③증류수의 중량과 같은 무게의 설탕을 측량합니다. (B)

④측량한 설탕을 삼각플라스크에 넣고, 완전히 녹입니다.

 상기는  50% 설탕용액을 만드는 방법이기 때문에 증류수(A)와 설탕(B)가 같은 양 입니다만,  

원하는 농도의 설탕용액을 만드는 경우에는, 아래의 식으로 증류수와 설탕을 양을 구할 수 있습니다.

             설탕 중량(B)      =      증류수 중량(A) ×     
𝑋𝑋

100−𝑋𝑋

※ 여기서  X는 만들고자 하는 설탕용액의 농도(%)입니다.

시료 측정이 결과가 흔들리는 경우에는 측정부를 깨끗히 닦아낸 후,

물 또는 설탕용액을 측정해 주십시오.

물이라면『0.0±0.2％』가,  설탕용액이라면  [조제농도%]±0.2 가 표시되면, 당도계는 정상이기 

때문에, 만약 계속해서 측정결과가 흔들린다면 시료 자체의 특성 때문이라고 생각됩니다.

따라서, 이런 경우는 다른 측정방법을 검토해 주십시오.

설탕용액을 만들 때 필요한 것

설탕

   (특급 수크로스) 
증류수 전자저울

      (±0.005g 이상) 
    삼각 플라스크 

(100mL) 
스푼
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京都電子工業株式会社

한신테크(주) (031-385-1371)

6．사용상 주의사항 
・아래 내용은 반드시 지켜주십시오.

7．에러 표시가 나면 
・아래의 에러 표시가 나는 경우에는 판매처에 연락해 주십시오.

 

 

 

 광원의 광량 에러

     측정시간이 긴 경우의 에러

    온도센서(써미스터) 에러

상기 3종류의 에러는 당도계 고장으로 판단되기 때문에,    

수리 또는 교체가 필요합니다.

BX-1 은 정밀기계이므로, 난폭하게 다루거나 강한

충격을 받지 않도록 해 주십시오.

※ 고장으로 정상적인 측정을 할 수 없게 됩니다.

BX-1 의 측정부에 금속 등, 딱딱한 것이 절대

닿지 않도록 해 주십시오.

※ 측정부에 상처가 나서, 정상적인 측정을 할 수

없게 됩니다.

%

%

%



 부록1. 과실류의 당도 측정 예

시료조건

갈아낸 것

즙 꼭지에 가까운 부분  끝 부분

슬라이스

시료조건

갈아낸 것

즙 중심부분 꼭지와 가까운 부분

슬라이스

시료조건

갈아낸 것

A부분

B부분

슬라이스

시료조건

갈아낸 것

넝쿨에 가까운 부분

아래쪽에 가까운 부분

넝쿨에 가까운 부분

아래쪽에 가까운 부분

시료조건

갈아낸 것

즙

슬라이스

시료조건

갈아낸 것

즙

슬라이스

시료조건

갈아낸 것

즙

슬라이스

딸기

키위

사과

      자몽 

즙

측정Brix
10 11 12 13 14 15 16

측정Brix
12 13 14 15 16 17 18

6 7 12
측정Brix

118 9 10

측정Brix
12 13 14 15 16 17 18

측정Brix
8 9 10 11 12 13 14

측정Brix
8 9 10 11 12 13 14

측정Brix
8 9 10 11 12 13 14

메론

  귤

레몬

즙

슬라이스
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시료조건

갈아낸 것

즙

슬아이스

시료조건

갈아낸 것

상부

중부

하부

슬라이스

상부

하부

포도

측정Brix
14 15 16 17 18 19 20

측정Brix
18 20 22 24 26 28 30

바나나

즙

중부

京都電子工業株式会社
한신테크(주) (031-385-1371
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부록2.　채소류의 당도 측정예

시료조건

갈아낸 것

즙

슬라이스

시료조건

갈아낸 것

즙

슬라이스

시료조건

갈아낸 것

즙

슬라이스

시료조건

갈아낸 것

즙

슬라이스

시료조건

갈아낸 것

즙

슬라이스

시료조건

갈아낸 것

즙

슬라이스

시료조건

갈아낸 것

즙

슬라이스

25 30

측정Brix
3 5 7 9 11 13 15

35

측정Brix

당근

측정Brix
5 10 15 20

10 12 14
호박

16 18 20 22

측정Brix
3 4 5 6 7 8 9

무

토마토

15 20

측정Brix
5 6 7 8 9 10 11

3 4

감자

측정Brix
0 5 10

고구마

피망

25 30

7 85 6
측정Brix

2

京都電子工業株式会社
한신테크(주) (031-385-1371)
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부록3. 각종 음료의 당도 측정예

시료명

오렌지

포도

사과

    자몽

시료명

A사 시료①

B사 시료②

B사 시료③

B사 시료④

C사 시료⑤

시료명

A사

B사

C사

시료명

A사

B사

C사

시료명

A사

B사

C사

시료명

A사

B사

시료명

A사

B사

유의:우유, 커피우유는 측정후, 측정부에 유막이 남아있기 때문에, 세정을 충분히 실시해 주십시오.

측정Brix
7 8 9 10 11 12 13

유산균음료

탄산음료

우유

두유

  커피우유

측정Brix
15 16 17 18 19 20 21

13 14 15 16

1614
측정Brix

16

10 11 12

10 11 12

14

15

1514
측정Brix

13

측정Brix
10 11 12

15

13

과실음료

측정Brix
9 10 11 12 13

 차

측정Brix
0 1 2 3 4 5 6

京都電子工業株式会社
한신테크(주) (031-385-1371)
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부록4. 조미료 및 감미료의 당도 측정예

시료명

A사

B사

시료명

A사

B사

C사

시료명

A사(찐한 맛)

A사(연한 맛)

B사(찐한 맛)

C사(연한 맛)

시료명

A사

B사

시료명

프렌치

깨

이탈리안

논 오일

시료명

사과

  블루베리

딸기

시료명

A사

B사

주의1:젬은 시료를 균일하게 하기 위해, 시료를 측정부에 넣고 잘 저은 다음에 측정해 주십시오.

주의2:벌꿀은 저으면 기포가 혼입돼, 재현성이 나빠지기 때문에, 젓지 말고 측정해 주십시오.

   드레싱

측정Brix
15 20 25 30 35 40 45

  벌꿀

측정Brix
78 79 80 81 82 83 84

  젬

측정Brix
40 45 50 55 60 65 70

   캐첩

36 37

  간장

39

측정Brix

소스

3933 34 35 38

측정Brix
35 36 37 38 40 41

측정Brix
30 31 32 33 34 35 36

 미림(맛술)

측정Brix
40 43 46 49 52 55 58

京都電子工業株式会社
한신테크(주) (031-385-1371)
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부록5. 그 외의 측정예

시료명

A사

B사

C사

시료명

A사

B사

C사

주의1:요구르트, 커피용 우유는 시료를 균일하게 하기 위해, 측정부에 시료를 넣고, 

         잘 저은 다음에 측정해 주십시오.

측정Brix
10 12 14 16 18 20 22

34 35

요구르트

측정Brix
32 33

  커피용 우유

29 30 31

京都電子工業株式会社
한신테크(주) (031-385-1371)
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